Mas de lUuln/ié

Les Baux-de-Provence

Srack Phsart

de 12h30 a 18h / from 12.30 to 6 pm

LE SALE / SAVOURY

Gaspacho du moment, focaccia aux herbes et huile d’olive.............. 13€
Gazpacho of the day, olive oil and herbs focaccia

Tartines de Iégumes au fromage de chévre des Alpilles ..................... 15€
Vegetable toasts with local goat cheese

Coupe MelonN-JambOn CrU .......ceeiiieiiieieeeee e 16€
Melon and raw ham bow/

Croq truffe ou VOIAIllE .......eeeiieee e 17€
Croque-Monsieur with ripened Comté cheese, ham
crumbled truffle or with Comté cheese and poultry

o) o153 =Tl =T ]| IS 25€

Panier de friteS ...uuuuee e 9€
French fries basket

Panisses de Marseille..........uuuueeeeeieieeeeeeeeeeee e 9€
Chickpea fries

LE SUCRE / SWEET

Coupe de fruits fraiS .....ceeeoeeiriee e 10€
Seasonal fruits salad bow!

Gateau de Claire
Homemade cake Of the day ..........uueeeeeiiiieiiiiiiiiiie e 6€

Pots de sorbets ou cremes glacées artisanales

L = Y B T O 1o o RSP 8€
Caramel, vanille, chocolat, mangue, fraise, citron

Traditionnally made ice creams and sorbets « Ravi »

Caramel, vanilla, chocolate, mango, strawberry, lemon



LES COCKTAILS

Spritzirmeeee| SR ek R e . R A 11€
Aperol, Prosecco, eau gazeuse, rondelle d’orange
Aperol, Prosecco, sparkling water, slice of orange

(7= T4 [ o1== L 1Y (U] 15€
Rhum ambré, citron vert, ginger beer
Amber rum, lime, ginger beer

Rhum blanc, Rhum ambré, citron vert, sirop de rhum,
Angostura bitter, menthe fraiche, eau gazeuse

White rum, amber rum, lime, rum syrup, fresh mint,
Angostura Bitter, sparkling water

LASTUIIN N | VORI . 15€
Muscat de Beaumes-de-Venise, jus de citron, menthe fraiche
Muscat de Beaumes-de-Venise, lemon juice, fresh mint

LEPEIGIAE oniiumomttionnnmommets s ool T O SRS 15€
Tequila blanco, citron vert, jus de pamplemousse frais
Tequila blanco, lime, fresh grapefruit juice

=T = T 16€

Gin, citron, sirop de sucre de canne, basilic
Gin, lemon, cane sugar syrup, basil

Spritz Champagne Saint-Germain ........cccccieninreneeessiieinceninnns 19€
Ligueur Saint-Germain, champagne, citron vert
Saint-Germain liguor, lime, Champagne

LES BOISSONS ULTRA FRAICHES
COLD DRINKS

Cocktail de fruits frais / Fresh fruit cocktail ............ouvueueeeeieennn... 13€

Jus de fruits et nectars bio de la Maison Benedetti (33 cl) ..... 9,5€
Tomate, péche, abricot, poire, pomme-framboise

Organic local fruit juices Maison Benedetti

Tomato, peach, apricot, pear, apple/raspberry

LOKKI - Boissons fermentées sans alcool (33 Cl)..uvvveeeeeicierennes 8€
Non alcoholic fermented drinks

Kombucha fraise & basilic / strawberry and basil

Gingerbeer romarin / rosemary

Kefir de fruits, figue et citron bergamote

Fruit kefir with fig and bergamot lemon

Thés glacés (fraise rhubarbe, litchi, menthe citron)........cccceeue.. 6€
Iced teas (straberry rhubarb, lichee, mint and lime)

V1o TR0 CoT T (o T URUURRURR SO . . ... .. 12€
Citron vert, sucre de canne, menthe fraiche, eau gazeuse
Lime, cane sugar, fresh mint, sparkling water

Virgin MOSCOW MUIE w..oei i ceiiein st ee s cssimee e e snnseeeaaaan 12€
Ginger beer, citron vert, sirop de canne
Ginger beer, lime, cane syrup

Bieres bio Brasserie artisanale des Alpilles 33 cl.................... 8,5€
Biere ambrée ou biere blanche
Traditionally brewed amber or white organic beer

Coca Cola (33cl), Coca Cola Zero (33 cl), Schweppes (20 cl),
Orangina (25 cl), Perrier (33 cl), Limonade (33 cl)



